
Երաժշտական սրահում 19։30-ից հետո յուրաքանչյուր անձի համար գանձվում է 2000 դրամ երաժշտության գումար

В музыкальном зале после 19:30 взимается дополнительная плата за музыку в размере 2000 др. за каждую персону
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Â³·
·³é³Ý ã³É³Õ³ç, ·³é³Ý ëÇñï-Ãáù, ¹Ù³Ï,  

µñÇÝÓ, ëáË, Ï³Ý³ãÇ, ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù 

äáõÉÇÏ
·³é³Ý ÙÇë, ·³é³Ý ëÇñï-Ãáù, ¹Ù³Ï, Ñ³×³ñ, 

ëáË, ÏÍáõ åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

14000

7000

ÂàÜÆð

¶³é³Ý íÇ½ ÃáÝñáõÙ
·³é³Ý íÇ½, ·³é³Ý ¹Ù³Ï, Ï³ñïáýÇÉ, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ÂáÝñÇ Ëáñáí³ÍÇ ï»ë³Ï³ÝÇ
Ëá½Ç ã³É³Õ³ç, Ëá½Ç Ù³ïÝ»ñ, Ëá½Ç ÷³÷áõÏ, ÑáñÃÇ ÙÇë, 

ï³í³ñÇ ëáõÏÇ, ·³é³Ý ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, Ëáñáí³Í ëáË 
(ï»ë³Ï³ÝÇÝ Ï³ñáÕ ¿ ÷á÷áËí»É Ò»ñ ó³ÝÏáõÃÛ³Ùµ)

4000

23100

8000

ÂáÝñÇ ëÇ· (1 Ï·)

Корона
корейка ягненка, ливер (сердце, легкие) ягненка, 
курдюк ягненка, рис, лук, зелень, соус, специи

Шея ягненка в тандыре
шея ягненка, курдюк ягненка, картофель, овощи, специи

Пулик
ягнятина, ливер (сердце, легкие) ягненка, курдюк, полба, 

лук, острый перец, помидор, специи

ТАНДЫР

Сиг в тандыре (1 кг)

Шашлык в тандыре (ассорти)
свиная корейка, свиные ребрышки, мякоть свинины, 

телятина, говяжья вырезка, ягнятина, картофель, запеченный 
лук (ассортимент может меняться по Вашему желанию)
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ØëÇ ï»ë³Ï³ÝÇ
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», ³åËï³Í É»½áõ, ³åËï³Í »ñßÇÏ, 

³åËï³Í ï³í³ñÇ ýÇÉ», µ³ëïáõñÙ³

3200

ê²èÀ ÊàðîÆÎÜºð

4500

²åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ»
Ã³ñÙ Ëá½Ç ýÇÉ», ëËïáñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Ô³íáõñÙ³
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, Ï³ñ³·

2500

3800

ØëÇ ï»ë³Ï³ÝÇ §îÝ³Ï³Ý¦
ïÝ³Ï³Ý »ñßÇÏ, Ñ³Ù»Ùí³Í Ëá½Ç ýÇÉ», 

ïÝ³Ï³Ý ï³í³ñÇ éáõÉ»ï

Êáñíáõ (1 µ³ÅÇÝ)
ÃáÝñáõÙ Ï³Ëí³Í ·³é

3500

Мясное ассорти
копченая свиная вырезка, копченый язык, копченая колбаса, 

копченое говяжье филе, бастурма

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Мясное ассорти §Домашнее¦
домашняя колбаса, приправленное со специями свининое 

филе, домашний говяжий рулет

Копченое свиное филе
свежее свиное филе, чеснок, специи

Кавурма
мякоть говядины, сливочное масло

Хорву (1 порция)
ягнёнок, запечённый в тандыре
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ÒÏ³Ý ï»ë³Ï³ÝÇ
ë³ÕÙáÝ, ÛáõÕ³ÓáõÏ,
Ã³é³÷ ³åËï³Í

Ð³ÛÏ³Ï³Ý ÓÏ³Ý ï»ë³Ï³ÝÇ
³åËï³Í ÇßË³Ý, ÓÏ³Ý ÛáõÕáõÙ ³åËï³Í ÇßË³Ý, 

³åËï³Í Ã³é³÷

8000

7000

ê²èÀ ÊàðîÆÎÜºð

1000

500

ÒÇÃ³åïáõÕ

ÎÇïñáÝ

´³Ýç³ñ»Õ»Ý³ÛÇÝ ë³éÝáõï»ëï
ÉáÉÇÏ, ëÙµáõÏ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ëáË, ëËïáñ, 

Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1700

ØáÅáÅ
Ëá½Ç ïáïÇÏ Ù³ñÇÝ³óí³Í 

1400

Рыбное ассорти
лосось, масляная рыба, 

копченая стерлядь

Ассорти из армянских рыб
копченая форель, копченная в рыбьем жире форель, 

копченая стерлядь

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Оливки

Лимон

Холодная закуска из овощей
помидор, баклажан, болгарский перец, лук, 

чеснок, зелень, специи

Можож
маринованные свиные ножки
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¶ÛáõÕ³Ï³Ý å³ÝÇñ
áãË³ñÇ å³ÝÇñ, ÉáéÇ å³ÝÇñ, 

Ñáñ³Í å³ÝÇñ, Ã»É å³ÝÇñ

1800

ê²èÀ ÊàðîÆÎÜºð

2600

îÝ³Ï³Ý ÃÃáõ
Ï³Õ³Ùµ, í³ñáõÝ·, Í³ÕÏ³Ï³Õ³Ùµ, 

ÍÇÍ³Ï, µ³ÙÇ³, ÉáÉÇÏ, ·³½³ñ, ÓÙ»ñáõÏ

´³Ýç³ñ»Õ»ÝÇ ï»ë³Ï³ÝÇ
Ï³Ý³ãÇÇ ï»ë³Ï³ÝÇ, ÉáÉÇÏ, 

í³ñáõÝ·, µáÉáÏÇ

Â³ñÙ Ï³Ý³ãÇ

1200

2600

1200

ä³ÝñÇ ï»ë³Ï³ÝÇ
ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ, éáùýáñ å³ÝÇñ, 

ÉáéÇ å³ÝÇñ, ëáõÉáõ·áõÝÇ å³ÝÇñ

Сырное ассорти «Деревенское»
овечий сыр, сыр лори, сыр хорац (выдержанный в 
глиняной посуде), сыр чечил (волокнистый сыр)

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Сырное ассорти
голландский сыр, сыр рокфор, сыр лори, 

сыр сулугуни 

Домашнее соленье
капуста, огурец, цветная капуста, 

острый перец, бамия, помидор, морковь, арбуз

Ассорти из овощей
зелень, помидор, огурец, редис

Свежая зелень
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Èáµáí å³ßï»ï
Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, Ï³ñ³·, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ÐáõÙáõë
ëÇë»é, Ã³ÑÇÝ, ÓÇÃ³åïÕÇ Ó»Ã, 

ëËïáñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1000

1200

ê²èÀ ÊàðîÆÎÜºð

400

Ð³ó

è»Å³Ý
Ï³ÃÇ ë»ñ

ø³Ù³Í Ù³ÍáõÝ
ù³Ù³Í Ù³ÍáõÝ, ÁÝÏáõÛ½

900

800

Паштет из фасоли
красная фасоль, сливочное масло, 

лук, специи

Хумус
нут, тахини, оливковое масло, 

чеснок, специи

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Хлеб

Режан
сливки

Сцеженный мацун
сцеженный мацун, грецкий орех
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²ñ³ñ³ïÛ³Ý
·³½³ñ, Ï³Ý³ã ÉáµÇ, í³ñáõÝ·, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý 

åÕå»Õ, ëËïáñ, ëáË, ÁÝÏáõÛ½, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1300

1800

Ðñ³ßù
ï³í³ñÇ ÙÇë, Ñ³íÇ ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

ÉáÉÇÏ, ëááõë, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Ð³Û³ëï³Ý
ï³í³ñÇ ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

¹»ÕÓ, ÏÍáõ ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1600

1800

ØÇçûñ»
ï³í³ñÇ ÙÇë, ëÙµáõÏ, ·³½³ñ, 

µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

²Ôò²ÜÜºð

Ð³íáí ³Õó³Ý
Ñ³íÇ ÙÇë, ·³½³ñ, Ï³Ý³ãÇ, 

ëËïáñ, ëåÇï³Ï ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1500

Араратский
морковь, стручковая фасоль, огурец, 

болгарский перец, чеснок, лук, грецкий орех, специи

Полдень
говядина, баклажан, морковь, 

болгарский перец, зелень, специи

Чудо
говядина, куриное мясо, болгарский перец, 

помидор, соус, лук, специи

Армения
говядина, болгарский перец, 
персик, острый соус, специи

САЛАТЫ

Куриный салат
куриное мясо, морковь, 

зелень, чеснок, белый соус, специи
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²í»ÉáõÏáí ³Õó³Ý
³í»ÉáõÏ, ÁÝÏáõÛ½, ëáË, ëËïáñ,

Ñ³Ù»ÙáõÝù

Î»ë³ñ
Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, Ñ³½³ñ, 

ãáñ³Ñ³ó, å³ñÙ»½³Ý å³ÝÇñ, 
ëåÇï³Ï ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

²í»ÉáõÏÁ Ù³ÍáõÝáí
³í»ÉáõÏ, Ù³ÍáõÝ, ÁÝÏáõÛ½, ëáË, 

ëËïáñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù
Î»ë³ñ ë³ÕÙáÝáí

ë³ÕÙáÝ, Ñ³½³ñ, ãáñ³Ñ³ó, 
å³ñÙ»½³Ý å³ÝÇñ, 

ëåÇï³Ï ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

10002500

1200
3400

²Ôò²ÜÜºð

Салат из авелука
авелук (конский щавель), грецкий орех, 

лук, чеснок, специи

Цезарь
куриная грудинка, листья салата латук, 

гренки, сыр пармезан, белый соус, специи

Авелук с мацуном 
авелук (конский щавель), мацун, грецкий орех, 

лук, чеснок, специиЦезарь с лососем
лосось, листья салата латук, гренки, 
сыр пармезан, белый соус, специи

САЛАТЫ



9

ÐáõÝ³Ï³Ý
ÉáÉÇÏ, í³ñáõÝ·, Ñ³½³ñ, ÓÇÃ³åïáõÕ, 

ý»ï³ å³ÝÇñ, ÏÇïñáÝÇ ÑÛáõÃ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

2300

2000
²Ù³é³ÛÇÝ

ÉáÉÇÏ, í³ñáõÝ·, ëáË, Ï³Ý³ãÇ

Î³ñÙÇñ Éáµáí ³Õó³Ý
Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, ÁÝÏáõÛ½, Ï³Ý³ãÇ, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Î³Õ³Ùµáí ³Õó³Ý
Ï³Õ³Ùµ, ·³½³ñ, Ï³Ý³ãÇ, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1200-1800

900

700

²ñó³Ë
ï³í³ñÇ ÙÇë, ÃÃáõ í³ñáõÝ·, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ,
 Ñ³½³ñ, ÏÍáõ åÕå»Õ, ëåÇï³Ï ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

²Ôò²ÜÜºð

Греческий
помидор, огурeц,  листья салата латук, оливки, 

сыр фета, сок лимона, специи

Арцах
говядина, маринованный огурец, болгарский перец,  

листья салата латук, острый перец, белый соус, специи

САЛАТЫ

Летний
помидор, огурец, лук, зелень

Салат из красной фасоли 
красная фасоль, грецкий орех,

зелень, лук, специи

Салат из капусты
капуста, морковь, 

зелень, лук, специи
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Â³µáõÉ»
µÉÕáõñ (ÏáõëÏáõë), Ï³Ý³ã ëáË, ÉáÉÇÏÇ ëááõë,

 Ï³Ý³ãÇÇ ï»ë³Ï³ÝÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Îáíë³Ï³Ý
ï³í³ñÇ ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

ÏÍáõ åÕå»Õ, Ï³Ý³ãÇ, 
ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ü³Ýï³½Ç³
Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, ëáõÝÏ, »·Çåï³óáñ»Ý,  

Ù³ÛáÝ»½, ëËïáñ, ëåÇï³Ï ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

àÉáñ³Ý
ï³å³Ï³Í ëÙµáõÏ, 

µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 
·³½³ñ, ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1200
1900

1400
1900

²Ôò²ÜÜºð

Табуле
кус-кус, зеленый лук, 

соус из помидоров, зелень, специи

Фантазия
куриная грудинка, грибы, кукуруза, 

майонез, чеснок, белый соус, специи

САЛАТЫ

Ковсакан
говядина, болгарский перец, 

острый перец, зелень, 
лук, специи

Баклажановые роллы
жареный баклажан,
болгарский перец, 

морковь, фирменный соус, специи
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¶³É»ñ»³
Ñ³íÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏ, ãáñ³Ñ³ó, ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ,

ëåÇï³Ï ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1400

1400

Ø³Ûñ³ù³Õ³ù³ÛÇÝ
ï³í³ñÇ ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, Ï³Ý³ã áÉáé, ÃÃáõ í³ñáõÝ·, 

·³½³ñ, Ï³Ý³ãÇ, Ù³ÛáÝ»½, Ñ³Ù»ÙáõÝù

²Ôò²ÜÜºð

ÈóáÝ³Í ëÙµáõÏ
ï³å³Ï³Í ëÙµáõÏ, ÁÝÏáõÛ½, 

Ï³Ý³ãÇ, ëåÇï³Ï ëááõë,
 Ñ³Ù»ÙáõÝù

´ñáÏÏáÉÇ ëÝÏáí
µñáÏÏáÉÇ, ëáõÝÏ, »·Çåï³óáñ»Ý, 
·³½³ñ,  ÃÃáõ í³ñáõÝ·, ÁÝÏáõÛ½, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

1900

1500

Галерея
куриное мясо, помидор, гренки, голландский сыр, 

белый соус, специи

Оливье
говядина, картофель, зеленый горошек, маринованный 

огурец, морковь, зелень, майонез, специи

САЛАТЫ

Фаршированные баклажаны
жареный баклажан, 

грецкий орех, 
зелень, белый соус, специи

Брокколи с грибами
брокколи, грибы, кукуруза, морковь, 

маринованный огурец, 
грецкий орех, специи
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êÇµÇñÛ³Ý ³åáõñ
å»ÉÙ»ÝÇ, µñÇÝÓ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

·³½³ñ, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

â³Ý³Ë
·³é³Ý ÙÇë, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, 
ëáË, ëËïáñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

È³·Ù³Ý
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, 

É³åß³, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Üé³Ý»
·³é³Ý ÷³÷Ï³ÙÇë, µñÇÝÓ, 

Ýé³Ý Ã³ñÙ ù³Ù³Í ÑÛáõÃ, ¹»ÕÇÝ áÉáé,
 Ï³Ý³ãÇ, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1200
1500

2000
1500

²äàôðÜºð

Сибирский суп
пельмени, рис, болгарский перец, 

морковь, лук, специи

Лагман
мякоть говядины, овощи, 

лапша, лук, специи

СУПЫ

Чанах
ягнятина, овощи, лук, 

чеснок, специи

Нране
мякоть ягнятины, рис, 

свежевыжатый гранатовый сок, 
желтый горох, зелень, лук, специи
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Èáµáí ³åáõñ
Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, ÁÝÏáõÛ½, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

900

1500

êáÉÛ³ÝÏ³
³åËï³Í ÙëÇ ï»ë³Ï³ÝÇ, ï³í³ñÇ ÙÇë,

 ÃÃáõ í³ñáõÝ·, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ÃÃí³ë»ñ, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

²äàôðÜºð

´áñßã
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, Ñ³Ù»ÙáõÝù

¸¹áõÙáí Ïñ»Ù-³åáõñ
¹¹áõÙ, ¹¹áõÙÇ ÏáñÇ½Ý»ñ, Ï³Ý³ãÇ, 

ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë, ë»ñáõóù

1100

1200

äáõïáõÏ
·³é³Ý ÷³÷Ï³ÙÇë, ëÇë»é, Ï³ñïáýÇÉ, 

ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1500

Суп из фасоли
красная фасоль, грецкий орех, 

лук, специи

Солянка
ассорти из копченого мяса, говядина, маринованный 

огурец, соус из помидоров, сметана, лук, специи

СУПЫ

Борщ
мякоть говядины, овощи, специи

Суп-пюре из тыквы
тыква, семена тыквы, зелень, 

фирменный соус, сливки

 Путук
мякоть ягнятины, нут, картофель, 
соус из помидоров, лук, специи
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Ð³íáí ³åáõñ
Ñ³íÇ ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, 

µñÇÝÓ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

¸¹áõÙáí ¨ Ï³ñÙÇñ Éáµáí ³åáõñ
¹¹áõÙ, Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

êÝÏáí ³åáõñ
Ã³ñÙ ëáõÝÏ, µñÇÝÓ, 

Ï³ñïáýÇÉ, Ñ³Ù»ÙáõÝùêå³ë
ÃÃí³ë»ñ, Ù³ÍáõÝ, 
Ó³í³ñ, Ï³Ý³ãÇ

1100
1400

1100
800

²äàôðÜºð

Куриный суп
куриное мясо, картофель, 

рис, специи

Грибной суп 
свежие грибы, рис, картофель, 

специи

СУПЫ

Суп из тыквы и красной фасоли
тыква, красная фасоль, мякоть говядины, 

лук, специи

Спас
сметана, мацун, пшеница (дзавар), 

зелень
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²í»ÉáõÏáí ³åáõñ
³í»ÉáõÏ, µÉÕáõñ, Ï³ñïáýÇÉ,

 ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù 

900

1400

Ê³ñãá
·³é³Ý ÷³÷Ï³ÙÇë, µñÇÝÓ, 

ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

²äàôðÜºð

Ð³ñÇë³
Ó³í³ñ, Ñ³íÇ ÙÇë, 

Ï³ñ³·

Ê³ß
ï³í³ñÇ å×»Õ, çáõñ, 

ëËïáñ, ³Õ

1000

2300

Суп из авелука
авелук (конский щавель), булгур,

картофель, лук, специи

Харчо
мякоть ягнятины, рис, соус из помидоров, 

лук, специи

СУПЫ

Ариса
пшеница (дзавар), куриное мясо, 

сливочное масло

Хаш
говяжьи ножки, вода, 

чеснок, соль
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Â³ñËáõÝáí ·³é³Ý ÃÇ³Ï
·³é³Ý ÃÇ³Ï, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, 

ëËïáñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ÐáñÃÇ ÃÇ³Ï Ñ³×³ñÇ ÷É³íáí (1 Ï·)
ÑáñÃÇ ÃÇ³Ï, ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë, ëáõÝÏ, Ñ³×³ñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

æ»éáóáõÙ ï³å³Ï³Í ÑáñÃÇ Ù³ïÝ»ñ
ÑáñÃÇ Ù³ïÝ»ñ, ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë, 

Ï³ñïáýÇÉ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

9000

11500

6000

î²ø àôîºêîÜºð

ÐáñÃÇ ã³É³Õ³ç ³ñÇßï³Ûáí
ÑáñÃÇ ã³É³Õ³ç, ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë, ³ñÇßï³, Ñ³Ù»ÙáõÝù

15000

¶³é³Ý íÇ½ (³ÙµáÕç³Ï³Ý)
·³é³Ý íÇ½, µñÇÝÓ, ·³½³ñ, µñáÏÏáÉÇ, 

Ï³Ý³ã ÉáµÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝùÝ»ñ

7500

Лопатка ягненка с эстрагоном
лопатка ягненка, овощи, 

чеснок, специи

Телячьи ребрышки, запеченные 
в духовке

телячьи ребрышки, фирменный соус, картофель, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Телячья лопатка с пловом из полбы (1 кг)
телячья лопатка, фирменный соус, грибы, полба, специи

Телячья корейка с ариштой
телячья корейка, фирменнный соус, 

аришта (домашняя армянская лапша), специи

Шея ягненка (целая)
шея ягненка, рис, морковь, брокколи, зеленая фасоль, специи
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Ê³ÕáÕÇ Ã÷áí ïáÉÙ³
ï³í³ñÇ ³Õ³ó³Í ÙÇë,

 µñÇÝÓ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

2200

2200

îáÉÙ³ ºñ¨³Ý
ï³í³ñÇ Ïïñ³ï³Í ÙÇë, µñÇÝÓ,

 ã³ÙÇã, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î²ø àôîºêîÜºð

Î³Õ³Ùµáí ïáÉÙ³
ï³í³ñÇ ³Õ³ó³Í ÙÇë, µñÇÝÓ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ÊáõñçÇÝ
·³é³Ý ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

ÉáÉÇÏ, ëááõë, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Øßá ïáÉÙ³
·³é³Ý ³Õ³ó³Í ÙÇë, µñÇÝÓ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

2200

5000

2200

Толма в виноградных листьях
говяжий фарш, рис, 

специи

Толма Ереван
тонко нарезанная говядина, рис, 

изюм, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Толма в капустных листьях
говяжий фарш, рис, специи

Хурджин
ягнятина, болгарский перец, 
помидор, соус, лук, специи

Мшо толма
фарш из ягнятины, рис, специи



18

ø³ñ³ÑáõÝç
·³é³Ý íÇ½, ýÇñÙ³ÛÇÝ ÷É³í, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

¾ñ½ñáõÙÇ Õ³÷³Ù³
¹¹áõÙ, ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëÙµáõÏ, Ï³ñÙÇñ ÉáµÇ, 

Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

¶³é³Ý ÙÇë ýÇñÙ³ÛÇÝ µ³Õ³¹ñ³ïáÙëáí
·³é³Ý ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, ëáË,  ÏÍáõ åÕå»Õ,

 Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝùÔ³÷³Ù³
¹¹áõÙ, µñÇÝÓ, ãñÇ ï»ë³Ï³ÝÇ, Ýáõß, 

Ù»Õñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

55008000

13000
18000

î²ø àôîºêîÜºð

Караундж
шейка ягненка, фирменный плов, 

специи

Фирменное мясо ягненка
ягнятина, картофель, лук, острый перец, 

зелень, специи 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Эрзерумская хапама
тыква, мякоть говядины, баклажан, красная фасоль, 

зелень, сливочное масло, специи

Хапама
тыква, рис, сухофрукты, миндаль, мед, 

специи
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¶³é³Ý Ë³ßÉ³Ù³
·³é³Ý ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ,

 µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, Ñ³Ù»ÙáõÝù

3200

3000

ÐáñÃÇ Ë³ßÉ³Ù³ ÝáñáíÇ
ÑáñÃÇ ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, 

µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î²ø àôîºêîÜºð

øÛáõýÃ³
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Â³í³ ùÛáõýÃ³
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ÉáÉÇÏ, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ÆßÉÇ ùÛáõýÃ³
ï³í³ñÇ ÙÇë, µÉÕáõñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

2400

2600

2300

Хашлама из ягнятины
ягнятина, картофель, 

овощи, специи  

Хашлама из телятины по новому рецепту
телятина, картофель, 

овощи, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА  

Кюфта
мякоть говядины, лук, специи

Тава кюфта
мякоть говядины, помидор, 

лук, специи

Ишли кюфта
говядина, булгур, специи
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Ø»¹³ÉÇáÝ
ï³í³ñÇ ýÇÉ», ÉáÉÇÏ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ï³ñïáýÇÉ ýñÇ, 

ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ, ëáõÝÏ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

æ³í³Ëù
ï³í³ñÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î³í³ñÇ É³Ý·»ï
ï³í³ñÇ ýÇÉ», Ï³ñïáýÇÉ ýñÇ, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

î³å³Ï³Í ëáõÝÏ Ï³ñïáýÇÉáí
Ã³ñÙ ëáõÝÏ (ß³ÙåÇÝÛáÝ), Ï³ñïáýÇÉ, Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î³å³Ï³ Ëá½Ç Ùëáí
Ëá½Ç ÷³÷Ï³ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, Ï³Ý³ãÇ, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

2500

2200

1800
1100

2000

î²ø àôîºêîÜºð

Медальон
говяжье филе, помидор, болгарский перец, картофель фри, 

голландский сыр, грибы, специи

Лангет из говяжьей вырезки
говяжье филе, картофель фри, 

специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Джавахк
говядина, соус из помидоров, лук, специи

Жареные грибы с картофелем
свежие грибы (шампиньоны), картофель, зелень, специи

Жаркое из свинины
мякоть свинины, картофель, зелень, лук, специи
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Ü³å³ëï³Ï ÷éÇ Ù»ç
Ý³å³ëï³ÏÇ ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

8000

8000

â³ËáËµÇÉÇ Ý³å³ëï³ÏÇ Ùëáí
Ý³å³ëï³ÏÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏÇ ëááõë,

 ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î²ø àôîºêîÜºð

²ùÉáñáí ßÇÉ³
³ùÉáñÇ ÙÇë, µñÇÝÓ, ·³½³ñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

â³ËáËµÇÉÇ ³ùÉáñáí
³ùÉáñÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î³í³ñÇ åáãÇ Ë³ßÉ³Ù³ 
ï³í³ñÇ åáã, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù 

7000

7000

2000

Кролик в печи
мясо кролика, картофель, 

специи

Чахохбили из мяса кролика
мясо кролика, соус из помидоров, 

лук, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Плов из петуха
петушиное мясо, рис, морковь, специи

Чахохбили из петуха
петушиное мясо, соус из помидоров, 

лук, специи

Хашлама из говяжьего хвоста
говяжий хвост, лук, специи
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úç³ËáõñÇ
Ëá½Ç ÷³÷Ï³ÙÇë, Ï³ñïáýÇÉ, µ³Ýç³ñ»Õ»Ý, 

Ï³Ý³ãÇ, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

´Çý êïñá·³Ýáý ëÝÏáí
Ã³ñÙ ëáõÝÏ, ï³í³ñÇ ëáõÏÇ, ë»ñáõóù, ÃÃáõ í³ñáõÝ·, 

Ï³ñïáýÇÉ, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Îáõå³ïÇ ÙáßÇ ëááõëáí
ï³í³ñÇ ³Õ³ó³Í ÙÇë, ·³é³Ý ÙÇë,

Ýáõé, ÙáßÇ ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î³í³ñÇ ýÇÉ» ëááõëáí
ï³í³ñÇ ýÇÉ», Ï³ñïáýÇÉÇ ËÛáõë, ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

´Çý êïñá·³Ýáý
ï³í³ñÇ ýÇÉ», Ï³ñïáýÇÉ, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

2300

3000

2300
4000

2600

î²ø àôîºêîÜºð

Оджахури
мякоть свинины, картофель, овощи, 

зелень, лук, специи

Купаты в ежевичном соусе
говяжий фарш, ягнятина, гранат,

ежевичный соус, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Бефстроганов с грибами
свежие грибы, говяжья вырезка, сливки, маринованный 

огурец, картофель, лук, специи

Говяжье филе с соусом
говяжье филе, картофельное пюре, соус, специи

Бефстроганов
говяжье филе, картофель, соус из помидоров, лук, специи
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¶³é³Ý ïÅíÅÇÏ
·³é³Ý ëÇñï, Ãáù, ·³é³Ý ¹Ù³Ï, ÏÍáõ åÕå»Õ, 

ëáË, Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1800

1800

î³í³ñÇ ïÅíÅÇÏ
ï³í³ñÇ ë¨ Ãáù, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, 

ëáË, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î²ø àôîºêîÜºð

êå³·»ïÇ ÑáñÃÇ Ùëáí
ëå³·»ïÇ, ÑáñÃÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏÇ ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

êÝÏáí ¨ Ñ³×³ñáí ÷É³í
Ñ³×³ñ, Ã³ñÙ ëáõÝÏ (ß³ÙåÇÝÛáÝ), 

ëáË, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1100

1200

2000

î³å³Ï³Í ×áõï
×áõï, Ï³ñïáýÇÉ, 

Ñ³Ù»ÙáõÝùТжвжик из ягнятины
ливер ягненка (сердце и легкие), курдюк ягненка, 

острый перец, лук, зелень, специи

Тжвжик из говядины
говяжья печень, соус из помидоров, 

лук, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Спагетти с телятиной
спагетти, телятина, соус из помидоров, специи

Плов из полбы с грибами
полба, свежие грибы (шапиньоны), 

лук, сливочное масло, специи

Жареный цыпленок
цыпленок, картофель, 

специи
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Þ»ý-É³Ý·»ï
ï³í³ñÇ ëáõÏÇ, Ï³ñïáýÇÉÇ ËÛáõë, 
ëåÇï³Ï ·ÇÝáí ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Æï³É³Ï³Ý ÙÇë
ï³í³ñÇ ëáõÏÇ, ëáõÝÏ, Ï³ñïáýÇÉ ýñÇ, ÁÝÏáõÛ½áí 

Çï³É³Ï³Ý ëááõë, ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ÄáõÉÛ»Ý
Ñ³íÇ ÙÇë, Ã³ñÙ ëáõÝÏ, 
ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

Ð³íÇ Ã¨ÇÏÝ»ñ ëááõëÇ Ù»ç
Ã³ñÙ Ñ³íÇ Ã¨ÇÏÝ»ñ, 

Ï³ñÙÇñ ëááõë, 
Ñ³Ù»ÙáõÝù

3800

3500

2000

2000

î²ø àôîºêîÜºð

Шеф-лангет
говяжья вырезка, картофельное пюре,

соус из белого вина, специи

Мясо по-итальянски
говяжья вырезка, грибы, картофель фри,

итальянский ореховый соус, голландский сыр, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Жульен
куриное мясо, свежие грибы, 

голландский сыр, 
специи

Куриные крылышки под соусом
свежие куриные крылышки, 

красный соус, 
специи
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ÊÇÝÏ³ÉÇ ï³å³Ï³Í (1 Ñ³ï)
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, ëËïáñ, 

Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

300

250

ÊÇÝÏ³ÉÇ (1 Ñ³ï)
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, ëËïáñ, 

Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î²ø àôîºêîÜºð

ä»ÉÙ»ÝÇ (10 Ñ³ï)
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, ëáË, ëËïáñ, Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·, 

ÃÃí³ë»ñ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ä»ÉÙ»ÝÇ Óíáí ï³å³Ï³Í
ï³í³ñÇ ÷³÷Ï³ÙÇë, Óáõ, ëáË, ëËïáñ, 

Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

î³å³Ï³Í ëáõÉáõ·áõÝÇ
ëáõÉáõ·áõÝÇ å³ÝÇñ

1300

1500

1500

Хинкали жареные (1 шт.)
мякоть говядины, лук, чеснок, зелень, 

специи

Хинкали (1 шт.)
мякоть говядины, лук, чеснок, 

зелень, специи

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА 

Пельмени (10 шт.)
мякоть говядины, лук, чеснок, зелень, сливочное масло, 

сметана, специи

Пельмени, обжаренные с яйцом
мякоть говядины, яйцо, лук, чеснок, зелень, 

сливочное масло, специи

Жареный сулугуни
сыр сулугуни
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ê³ÕÙáÝÇ ëÃ»Ûù éáùýáñÇ ëááõëáí
Ã³ñÙ ë³ÕÙáÝ, µñÇÝÓ, 

éáùýáñáí ýÇñÙ³ÛÇÝ ëááõë

ê³ÕÙáÝÇ ëÃ»Ûù ëáÛ³ÛÇ ëááõëáí
Ã³ñÙ ë³ÕÙáÝ, Ñ³½³ñ, 

ëáÛ³ÛÇ ëááõë

ÆßË³Ý Ëáñáí³Í 
(1 Ñ³ï)

ÆßË³Ý 
·³í³é³Ï³Ý 

6500

6000

3600

3600

î²ø àôîºêîÜºð 
ÒÎÜºÔºÜÆò

Лососевый стейк в соусе из рокфора
свежий лосось, рис, фирменный соус 

из рокфора

Лососевый стейк в соевом соусе
свежий лосось, листья салата латук, 

соевый соус

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ

Шашлык из форели 
(1 шт.)

Форель 
по-деревенски
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3600

3600

ÆßË³Ý ßá·»Ë³ß³Í 
(1 Ñ³ï)

æ»ñÙáõÏÇ Ï³ñÙñ³Ë³Ûï
 ßá·»Ë³ß³Í

î²ø àôîºêîÜºð 
ÒÎÜºÔºÜÆò

Â³é³÷ (ëï»ñÉ»ï)
Ëáñáí³Í (1 Ï·)

9000

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ

Форель на пару 
(1 шт.)

Джермукская горно-ручьевая форель 
на пару

Шашлык из стерляди 
(1 кг)
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Êá½Ç ã³É³Õ³ç Ëáñáí³Í

Êá½Ç Ù³ïÝ»ñ Ëáñáí³Í

¶³é³Ý Ëáñáí³Í

Êá½Ç ÷³÷áõÏ Ëáñáí³Í

Êá½Ç íÇ½ Ëáñáí³Í

3600

3400
3200

3200

3300

Êàðàì²Ì

Шашлык из свиной корейки

ШАШЛЫК

Шашлык из свиных ребрышек

Шашлык из ягнятины

Шашлык из свиной мякоти

Шашлык из свиной шеи
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Êàðàì²Ì

î³í³ñÇ ëáõÏÇÇ Ëáñáí³Í

ÐáñÃÇ Ëáñáí³Í

Öáõï Ëáñáí³Í

¶³é³Ý Ù³ïÝ»ñ Ëáñáí³Í

î³í³ñÇ ëÇñï, Ãáù Ëáñáí³Í

Ð³íÇ Ëáñáí³Í

4000

3700
2000

3300

2000

2000

ШАШЛЫК

Шашлык из телятины

Шашлык из цыпленка

Шашлык из ребрышек ягненка

Шашлык из говяжьего ливера

Шашлык из курицы

Шашлык из говяжьей вырезки
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¾ñ»µáõÝÇ
Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, Ã³ñÙ ëáõÝÏ (ß³ÙåÇÝÛáÝ), Ã³ñÙ åÕå»Õ, 

Ã³ñÙ ÉáÉÇÏ, ëáË, Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

´³Ýç³ñ»Õ»Ý Ëáñáí³Í
ëÙµáõÏ, Ï³Ý³ã åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, ëáË, 

Ï³Ý³ãÇ, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

ä³ÝñÇ Ëáñáí³Í
ëáõÉáõ·áõÝÇ å³ÝÇñ

1800

1400
1300

Êàðàì²Ì

Î³ñïáýÇÉ Ëáñáí³Í

êáõÝÏ Ëáñáí³Í

600

1200

Эребуни
куриная грудка, свежие грибы (шампиньоны), свежий перец, 

свежий помидор, лук, зелень, специи

Шашлык из овощей
баклажан, зеленый перец, помидор, лук, зелень, 

сливочное масло, специи

ШАШЛЫК

Шашлык из сыра
сыр сулугуни

Шашлык из картофеля

Шашлык из грибов 
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¶³é³Ý ÇùÇµÇñ
·³é³Ý ÙÇë, ·³é³Ý ¹Ù³Ï, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

1600

1600

¶³é³Ý ÷³ñ¹³
·³é³Ý ëÇñï, Ãáù, ÷³ñ¹³, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

Êàðàì²Ì

Î³ñïáýÇÉÇ ùÛ³µ³µ

¶³é³Ý ùÛ³µ³µ

î³í³ñÇ ùÛ³µ³µ

Ð³íÇ ùÛ³µ³µ

700

1300

1100

1000

Икибир из ягненка
ягнятина, курдюк ягненка, 

специи

Парда из ягненка
ливер (сердце, легкие) ягненка, 

парда (жировая оболочка), специи

ШАШЛЫК

Кебаб из картофеля

Кебаб из ягнятины

Кебаб из говядины

Кебаб из курицы



32

Òí³Í»Õ Ï³Ý³ã áÉáéáí
Ï³Ý³ã áÉáé, Óáõ, Ï³ñ³·, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

´³ëïáõñÙ³Ûáí Óí³Í»Õ
µ³ëïáõñÙ³, Óáõ, Ï³ñ³·, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

²ÏÝÇÏ
Óáõ, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Òí³Í»Õ
Óáõ, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Òí³Í»Õ ÉáÉÇÏáí
ÉáÉÇÏ, Óáõ, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1200

1500
600

600

1000

Òì²ÌºÔ

Яичница с зеленым горошком
зеленый горошек, яйцо, сливочное масло, 

специи

Яичница с бастурмой
бастурма, яйцо, сливочное масло, 

специи

ЯИЧНИЦА

Глазунья
яйцо, сливочное масло, специи

Яичница
яйцо, сливочное масло, специи

Яичница с помидорами
помидор, яйцо, сливочное масло, специи
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î³å³Ï³Í ëÇµ»Ë
Ã³ñÙ ëÇµ»Ë, Óáõ, Ï³ñ³·,

 Ñ³Ù»ÙáõÝù

2200

2200

î³å³Ï³Í Ù³Ý¹³Ï
Ã³ñÙ Ù³Ý¹³Ï, Óáõ, 
Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Ê²ì²ðîÜºð

Î³Ý³ã áÉáé
Ï³Ý³ã áÉáé, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

Òíáí ï³å³Ï³Í Ï³Ý³ã ÉáµÇ
Ï³Ý³ã ÉáµÇ, Óáõ, Ï³ñ³·, Ï³Ý³ãÇ, Ñ³Ù»ÙáõÝù

1100

1300

ÐÝ¹Ï³Ó³í³ñ
ÑÝ¹Ï³Ó³í³ñ, Ï³ñ³·, Ñ³Ù»ÙáõÝù

600

Резак, припущенный в сливочном масле
свежий резак, яйцо, сливочное масло, 

специи

Бутень, припущенный в сливочном масле 
свежий бутень, яйцо, сливочное масло, 

специи

ГАРНИРЫ

Зеленый горошек
зеленый горошек, сливочное масло, специи

Гречка
гречка, сливочное масло, специи

Стручковая фасоль, обжаренная с яйцом
стручковая фасоль, яйцо, сливочное масло, зелень, специи
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êå³·»ïÇ
ëå³·»ïÇ, Ï³ñ³·,

 Ñ³Ù»ÙáõÝù

´ñÇÝÓ
µñÇÝÓ, Ï³ñ³·, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

Î³ñïáýÇÉÇ 
ËÛáõë

Ï³ñïáýÇÉ, Ï³ñ³·, 
Ñ³Ù»ÙáõÝù

²ñÇßï³
³ñÇßï³, Ï³ñ³·, 

Ñ³Ù»ÙáõÝù

600

600

600

900

Ê²ì²ðîÜºð

Спагетти
спагетти, сливочное масло, 

специи

Рис
рис, сливочное масло, 

специи

ГАРНИРЫ

Картофельное 
пюре

картофель, сливочное масло, 
специи

Аришта
аришта (домашняя армянская лапша), 

сливочное масло, специи



35

ÆÙ»ñ»Ã³Ï³Ý Ë³ã³åáõñÇ
ËÙáñ, å³ÝÇñ, Ï³ñ³·

2000

2400

Ø»·ñ»É³Ï³Ý Ë³ã³åáõñÇ
ËÙáñ, å³ÝÇñ, Ï³ñ³·

Ê²â²äàôðÆ

²ç³ñ³Ï³Ý 
Ë³ã³åáõñÇ

ËÙáñ, Óáõ, 
å³ÝÇñ, Ï³ñ³·

Î³ÉóáÝ»
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», 

ëáõÝÏ, ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ,
 Ù³ÛáÝ»½

1200

1200

Хачапури по-имеретински
тесто, сыр, сливочное масло

Хачапури по-мегрельски
тесто, сыр, сливочное масло

ХАЧАПУРИ

Хачапури 
аджарское

тесто, яйцо, сыр, 
сливочное масло

Кальцоне
ветчина, грибы, 

голландский сыр, 
майонез
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²ëëáñïÇ
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», ÑáñÃÇ ÙÇë, »ñßÇÏ, ëáõÝÏ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý 

åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ,  Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

ä³É»ñÙá
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, ÉáÉÇÏ, 

Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

àñëáñ¹³Ï³Ý
áñëáñ¹³Ï³Ý »ñßÇÏ, ³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», µ»ÏáÝ, 
µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

Ø³ñ·³ñÇï³
ÑáÉ³Ý¹³Ï³Ý å³ÝÇñ, ÉáÉÇÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

´áÉáÝÇ³ 
µ»ÏáÝ, ÉáÉÇÏ, Ã³ñÙ ëáõÝÏ, ¿¹³Ù å³ÝÇñ, Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, 

ý»ï³ å³ÝÇñ, éáõÏáÉ³, ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

2800/1900

2300/1400

2400/1500

1800/1100
2500/1600

äÆòò²

Ассорти
ветчина, телятина, колбаса, грибы, болгарский перец, 

помидор, сыр моцарелла, соус

Охотничья
охотничья колбаса, ветчина, бекон, 

болгарский перец, сыр моцарелла, соус

ПИЦЦА

Палермо
ветчина, болгарский перец, помидор, сыр моцарелла, соус

Маргарита
голландский сыр, помидор, сыр моцарелла, соус

Болония
бекон, помидор, свежие грибы, сыр эдам, сыр моцарелла, 

сыр фета, руккола, соус, специи
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´áõë³Ï³Ý
ëáõÝÏ, »·Çåï³óáñ»Ý, ÓÇÃ³åïáõÕ, ÉáÉÇÏ, 

µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

2100/1300

2500/1600

è³í»ÝÝ³
µ»ÏáÝ, Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕåÕ»Õ, Ã³ñÙ ëáõÝÏ, ¿¹³Ù 

å³ÝÇñ, Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, éáõÏáÉ³, ë»ñáõóù, ëááõë, Ñ³Ù»ÙáõÝù

äÆòò²

Î³ñµáÝ³ñ³
³åËï³Í Ëá½Ç ýÇÉ», µ»ÏáÝ, ëáõÝÏ, 

ÓÇÃ³åïáõÕ, Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

ä³Ý¹áÏ ºñ¨³Ý
ÑáñÃÇ ÙÇë, ÉáÉÇÏ, ÏÍáõ åÕå»Õ,  ëáË, 

Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

ØÇÉ³Ýá
Ñ³íÇ ÏñÍù³ÙÇë, ëáõÝÏ, µáõÉÕ³ñ³Ï³Ý åÕå»Õ, 

ÉáÉÇÏ, Ùáó³ñ»ÉÉ³ å³ÝÇñ, ëááõë

2300/1500

2500/1600

2200/1300

Вегетарианская
грибы, кукуруза, оливки, помидор, болгарский перец, 

сыр моцарелла, соус

Равенна
бекон, куриная грудка, болгарский перец, свежие грибы, 
сыр эдам, сыр моцарелла, руккола, сливки, соус, специи

ПИЦЦА

Карбонара
ветчина, бекон, грибы, оливки, 

сыр моцарелла, соус

Таверна Ереван
телятина, помидор, острый перец, лук, сыр моцарелла, соус

Милано
куриная грудинка, грибы, болгарский перец, 

помидор, сыр моцарелла, соус
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¶³Ã³ 40Ù

¶³í³éÇ ÷³ËÉ³í³

üÇñÙ³ÛÇÝ ÷³ËÉ³í³ 

ÂáÝñÇ ·³Ã³ 1400

1200

1200

1600

²Ô²Ü¸ºð

Øñ·Ç ï»ë³Ï³ÝÇ §¿Ï½áïÇÏ¦

Øñ·Ç ï»ë³Ï³ÝÇ §²Ù³é³ÛÇÝ¦

ÞáÏáÉ³¹» ë³ÉÇÏ

Øáõñ³µ³

ä³Õå³Õ³Ï (í³ÝÇÉ³ÛÇÝ / ßáÏáÉ³¹») 150 ·

6500 - 12000

5500

1500

1200

500

Øñ·Ç ï»ë³Ï³ÝÇ ÷áùñ 

4500

Гата 40м

Фирменная пахлава

ДЕСЕРТ

Гаварская пахлава

Гата, испеченная в тандыре

Фруктовое ассорти §Экзотическое¦

Фруктовое ассорти §Летнее¦

Плитка шоколада

Варенье

Мороженое (ванильное / шоколадное) 150 г

Фруктовое ассорти маленькое
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âÇãË³ÝÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñÐ³Ýù³ÛÇÝ çáõñ

²½Ýí³Ùáñáõ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ²ÕµÛáõñÇ çáõñ

Ø³ÍÝ³µñ¹áß

ØáßÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

´³ÉÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

ä»åëÇ, ØÇñÇÝ¹³, 7 Up

Üé³Ý ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

¸»ÕÓÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

ìñ³ó³Ï³Ý ÉÇÙáÝ³¹ 

ÊÝÓáñÇ Ã³ñÙ ù³Ù³Í ÑÛáõÃ

Üé³Ý Ã³ñÙ ù³Ù³Í ÑÛáõÃ  

ºÉ³ÏÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

Â³Ý ïÝ³Ï³Ý 

400 / 1500350

400 / 1500350

600 / 1400

400 / 1500

400 / 1500

350

2000

400 / 1500

400 / 1500

600

1500

3500-4500

400 / 1500

300 / 1200

2000

îÜ²Î²Ü 
ÎàØäàîÜºð

Ü³ñÝçÇ Ã³ñÙ ù³Ù³Í ÑÛáõÃ

¼àì²òàôòÆâ
 ÀØäºÈÆøÜºð

ÂáõñÇÝçÇ Ã³ñÙ ù³Ù³Í ÑÛáõÃ

¶³½³ñÇ Ã³ñÙ ù³Ù³Í ÑÛáõÃ

1000

ДОМАШНИЕ 
КОМПОТЫ

ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ 
НАПИТКИ

Облепиховый компот 1 кувшин

Малиновый компот 1 кувшин

Ежевичный компот 1 кувшин

Вишневый компот 1 кувшин

Гранатовый компот 1 кувшин

Персиковый компот 1 кувшин

Клубничный компот 1 кувшин

Минеральная вода

Родниковая вода

Окрошка

Пепси, Миринда, 7 Up

Грузинский лимонад

Свежевыжатый яблочный сок

Свежевыжатый гранатовый сок

Домашний тан

Свежевыжатый апельсиновый сок

Свежевыжатый грейпфрутовый сок

Свежевыжатый морковный сок
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Ð³Õ³ñçÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

ÐáÝÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

Ø³ëáõñÇ ÑÛáõÃ 1 ë³÷áñ

ê»ñÏ¨ÇÉÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

âÇãË³ÝÇ ÑÛáõÃ 1 ë³÷áñ

ÈáÉÇÏÇ ÑÛáõÃ 1 ë³÷áñ

ê³ÉáñÇ ÏáÙåáï 1 ë³÷áñ

400 / 1500

400 / 1500

400 / 1500

400 / 1500

400 / 1500

400 / 1500

400 / 1500

îÜ²Î²Ü 
ÎàØäàîÜºð

úÔÆ

´»Éáõ·³ ¶áÉ¹ 0,7 É

´»Éáõ·³ îñ³Ýë³ïÉ³ÝïÇÏ 0,5 É 

Ü»ÙÇñáýý ¹» ÈÛáõùë 0,5 É 

¶ñ»Û ¶áõë 0,5 É

Ü»ÙÇñáýý ¸»ÉÇÏ³ï 0,5 É 

úÑ³ÝÛ³Ý 0,5 É  

êïáÉÇãÝ³Û³ 0,5 É 

Îñ»ÙÉÇÝ 0,5 É

èáÙ³Ýáí 0,5 É

üÇÝÉ³Ý¹Ç³ 0,5 É

úÑ³ÝÛ³Ý ²Ûë 0,5 É 

üÇÝëÏÇ äñ»½Ç¹»Ýï 0,5 É

90000

27000

8000

30000

5000

8500

7500

20000

8000

8500

11000

7500

ØáëÏáíëÏ³Û³ 0,5 É

6000
ê ê»ñ»µñáÙ 0,5 É

6000

Ø³Ý·áÛÇ ÑÛáõÃ 0,33 É 

500

ДОМАШНИЕ 
КОМПОТЫ

Компот из смородины 1 кувшин

Кизиловый компот 1 кувшин

Сок шиповника 1 кувшин

Айвовый компот 1 кувшин

Облепиховый сок 1 кувшин

Помидорный сок 1 кувшин

Сливовый компот 1 кувшин

ВОДКА

Белуга Голд 0,7 л

Белуга Трансатлантик 0,5 л

Грей Гус 0,5 л

Кремлин 0,5 л

Оганян Айс 0,5 л

Оганян 0,5 л

Финляндия 0,5 л

Немирофф де Люкс 0,5 л

Немирофф Деликат 0,5 л

Романов 0,5 л

Финский Президент 0,5 л

Столичная 0,5 л

Московская 0,5 л

С Серебром 0,5 л

Манговый сок 0,33 л
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úÔÆ

´»É³Û³ ´»ñÛá½Ï³ 0,5 É

ò³ñëÏ³Û³ úñÇ·ÇÝ³ÉÝ³Û³ 
0,5 É

¼»éÝá 0,5 É

²ñó³Ë ÂÃÇ àëÏ»÷³ÛÉ 
(3 ï.) 0,5 É

²ñó³Ë ÐáÝÇ 0,5 É

²ñó³Ë Øñ·³ÛÇÝ 0,5 É

ØÇçÝ³µ»ñ¹ ÐáÝÇ 0,5 É

´»É³Û³ ´»ñÛá½Ï³ àëÏÇ 0,5 É

5000

6000

5000

19000

17500

13500

16000

6000

²ñó³Ë ÂÃÇ ²ñÍ³Ã³÷³ÛÉ 
(1 ï.) 0,5 É

16500

ØÇçÝ³µ»ñ¹ ÌÇñ³ÝÇ 0,5 É

9000

ØÇçÝ³µ»ñ¹ ÂÃÇ 0,5 

10000

úÔÆ

Æç¨³Ý ÐáÝÇ / ÌÇñ³ÝÇ / 
Ê³ÕáÕÇ / ÂÃÇ 0,5 É

10000

Ô³ñ³µ³Õ ÂÃÇ 0,5 É 

Ô³ñ³µ³Õ ÌÇñ³ÝÇ 0,5 É

Ô³ñ³µ³Õ ÐáÝÇ 0,5 É

11000

8500

13500

Ø³¹³Ãáí (15 ï.) 50 ÙÉ

Ü³ÇñÇ (20 ï.) 50 ÙÉ 

4500

5800

ÎàÜÚ²Î

ÀÝïÇñ (7 ï.) 50 ÙÉ

¸íÇÝ 
(ÏáÉ»ÏóÇáÝ, 10 ï.) 50 ÙÉ

Ø³¹³Ãáí (10 ï.) 50 ÙÉ 

 îáÝ³Ï³Ý (15 ï.) 50 ÙÉ 

Ø³¹³Ãáí (7 ï.) 50 ÙÉ 

²ËÃ³Ù³ñ (10 ï.) 50 ÙÉ 

2000

4000

1500 

2300 

1800

7000

ВОДКА

Арцах Фруктовый 0,5 л

Царская Оригинальная
 0,5 л

Белая Березка Золотая 0,5 л

Белая Березка 0,5 л

Зерно 0,5 л

Арцах Тутовый Золотой 
(3 г.) 0,5 л

Арцах Тутовый Серебрянный 
(1 г.) 0,5 л

Арцах Кизиловый 0,5 л

Миджнаберд Кизиловый 0,5 л

Миджнаберд Тутовый 0,5 л

Миджнаберд Абрикосовый 0,5 л

ВОДКА

Карабах Тутовый 0,5 л

Карабах Абрикосовый 0,5 л

Иджеван Кизиловый / Абрикосовый / 
Виноградный / Тутовый 0,5 л

Карабах Кизиловый 0,5 л

КОНЬЯК

Двин 
(коллекционный, 10 л.) 50 мл

Наири (20 л.) 50 мл

Тонакан (15 л.) 50 мл

Ахтамар (10 л.) 50 мл

Отборный (7 л.) 50 мл

Мадатовъ (15 л. ) 50 мл

Мадатовъ (10 л. ) 50 мл

Мадатовъ (7 л. ) 50 мл
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æ»ù ¸»ÝÇ»Éë 50 ÙÉ

Ø³Ï³ÉÉ³Ý ²Ùµ»ñ 50 ÙÉ 

1800

6000

æáÝÇ àõáÉù»ñ ´É»ù È»ÛµÉ 50 ÙÉ

Ø³Ï³ÉÉ³Ý êÇ»ÝÝ³ 50 ÙÉ

æ»ÛÙëáÝ (7 ï.) 50 ÙÉ

âÇí³ë è»·³É (18 ï.) 50 ÙÉ

âÇí³ë è»·³É (12 ï.) 50 ÙÉ

1600

4400

2200 

2200

11000

úÉÙ»Ï³ êÇÉí»ñ 50 ÙÉ 

1500

îºÎÆÈ²

èàØ

ä³ïñáÝ êÇÉí»ñ 50 ÙÉ

´³Ï³ñ¹Ç 50 ÙÉ 

ê³áõ½³ ´É³ÝÏá 50 ÙÉ 

1200

4400

1400
ìÆêÎÆ

Ø³ñïÇÝÇ 50 ÙÉ 

ÎÇÉÇÏÇ³ (ÉóÝáíÇ) 0,33 É / 0,5 É

800

500 / 700

ìºðØàôî

¶²ðºæàôð

¶ÛáõÙñÇ (ÉóÝáíÇ) 0,33 É / 0,5 É

¸ÇÉÇç³Ý (ÉóÝáíÇ) 0,33 É / 0,5 É

500 / 700

500 / 700

ВИСКИ

Макаллан Сиенна 50 мл

Макаллан Амбер 50 мл

Чивас Ригал (18 лет) 50 мл

Чивас Ригал (12 лет) 50 мл

Джонни Уокер Блэк Лейбл 50 мл

Джек Дэниэлс 50 мл

Джеймсон (7 лет) 50 мл

ТЕКИЛА

Патрон Сильвер 50 мл 

Ольмека Сильвер 50 мл

Сауза Бланко 50 мл

РОМ

Бакарди 50 мл

ВЕРМУТ

Мартини 50 мл

ПИВО

Киликия (разливное) 0,33 л / 0,5 л

Гюмри (разливное) 0,33 л / 0,5 л

Дилиджан (разливное) 0,33 л / 0,5 л
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¾ëåñ»ëá 

ÈáõÍíáÕ ëáõñ×

È³ïï» Ø³ÏÇ³ïá

Î³åáõãÇÝá 

î³ù ßáÏáÉ³¹

²ñ¨»ÉÛ³Ý ëáõñ×

²Ù»ñÇÏ³Ýá

Êáï³µáõÛë»ñáí Ã»Û

¶ÉÛ³ë» 

1000

600

1200

1400

1000

400

1000

400

1000

êàôðÖ, ÂºÚ

Üé³Ý» Ã»Û 0,5 É / 1 É 

âÇãË³ÝÇ Ã»Û 0,5 É / 1 É  

òÇïñáõë³ÛÇÝ Ã»Û 0,5 É / 1 É 

Îá×³åÕå»Õáí Ã»Û 0,5 É / 1 É 

1500 / 2600 

1800 / 2300 

1300 / 2300 

1300 / 2300 

2500

1100

1200

êÆ¶²ðºîÜºð

1600

2500

1100

1600

1100

1000

1100

Îñ³Ï³ÛñÇã

300

КОФЕ, ЧАЙ

Капучино 

Американо

Эспрессо

Растворимый кофе

Латте Макиато

Кофе по-восточному

Гляссе

Горячий шоколад

Травяной чай

Нранэ чай 0,5 л / 1 л

Облепиховый чай 0,5 л / 1 л 

Цитрусовый чай 0,5 л / 1 л 

Имбирный чай 0,5 л / 1 л 

СИГАРЕТЫ

Cigaronne Royal Slims

Parliament

Sobranie Black Russian / White Russian  

Dunhill

Kent

Sobranie Blacks / Blues 

Marlboro

Davidoff

Winston

Ararat

Зажигалка




